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Krauterweihe im Waldviertel

Mtte August, wenn die Sonne di e Boden noch kréaftig
erwarnt und di e betérenden Difte von Bockshornkl ee,
Quendel und vi el en anderen Kr&utern und Gewlrzen in der
Luft liegen, laden die Waldviertler Kréauterbauern zum
traditionellen Kréauterfest.
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Ul.: Feste der Sinne und der Dankbarkeit am 15. August =

Zwettl (TP/OTS) - Mtte August, wenn die Sonne di e Boden noch kraftig
erwarnt und di e bet 6renden Difte von Bockshornkl ee, Quendel und

vi el en anderen Krautern und Gewlrzen in der Luft liegen, |aden die
Wal dviertl er Kréuterbauern zumtraditionellen Krauterfest. Die
Krauterwei he ist ein Fest der Sinne und hat im Wal dviertel eine |ange
Traditi on. Tausende Besucher pilgern jahrlich zu Maria H mrel fahrt
ins Wal dviertel und genieRen den Duft der reifen Krauter und Gewirze.
Auch heuer haben die Waldviertler w eder Besonderes zu bieten.

Das Waldviertel gilt zu Recht als Krauterzentrum Gsterreichs. Hier
i m Norden des Landes passt einfach alles. Warnme Sommertage und
frische, kuhle Herbstnachte sorgen fur ideales Klinma und die von
Granit und Gneis geprdagte Bohmi sche Masse bietet den optinal en Boden
far den Kré&uteranbau.

1988, al so vor 25 Jahren, bekam der Duft der Kré&uter und Gewlrze
imWal dviertel einen kraftigen Schub: traditionelle VWaldviertler
Krauter wi e Beifuss, Dost oder Quendel, aber auch Kasepappel,

Pfef ferm nze, Ri ngel bl une und Sal bei wurden dank Sonnentor wi eder
verstarkt in der Waldviertler Landw rtschaft kultiviert und von
G under Johannes Gutmann zu Kré&utertees und Gewlr znmi schungen

Wal dviertler Weltmarke veredelt.

Sogar das teuerste Gewlirz der Welt - der Safran - ist ein
exqui siter Bewohner des Waldviertels: Bereits im 18. Jahrhundert
hielt der Oktoberbl Gter in den préachtigen Miissauer Safrangéarten



Ei nzug. Heute erlebt diese wertvolle Gewlirzpflanze europaweit eine
Renai ssance - wobei sich hier das Waldviertel als kulinarischer
Vorreiter auszei chnet.

Zwtl.: Am 15. August 2013 ist Krauterfest

Fir Sonnentor ist es sogar ein Jubil &uns-Kruterfest, das mt
ei ner Messe und anschli eBender Krautersegnung begi nnt und dann eine
Attraktion nach der anderen bietet. Am Nachmittag wartet die
Ver messung und der Anschnitt des grofRten Mohnzeltens der Wlt, die
Sonnent or - Bauern présentieren i hre kulinarischen Schatze und far die
Kl ei nsten gi bt es neben ' Korbfl echten' auch kurze Wrkshops fir
gesunde Erné&hrung.

Aber nicht nur in Sprognitz wird gefeiert. Auch im
Kraut er pfarrer-Widi nger-Zentrumin Karlstein dreht sich zu Maria
H mrel fahrt alles umdie heimschen Heil pfl anzen und in den
Ki ttenberger Erlebnisgarten kdénnen Besucher die grofRte Krauterspirale
der Welt erleben. Von den Kittenberger Erlebnisgarten fuhrt 0Gbrigens
der neue und wunderschéne Gartenweg zu den Schaugadrten der Arche Noah
in Schiltern. Auf knapp 4 Kilonmetern kénnen hier nal erische
Privatgarten sowi e Kunst und Handwerk rund um das Thema Garten
best aunt werden.

Al's kulinarischer Abschluss des kréauterreichen Ausflugs bietet
si ch bei spi el swei se das Bi o- Kraut er-Landgast haus "anno 1920" in
Et sdorf am Kanp an. WAs in di esem Ni eder dsterreichi schen
W rtshauskul turbetrieb an saisonal er und bio-zertifizierter
Kréauterkulinarik geboten wird, ist weltweit einzigartig.

Das Angebot rund umdie Krauterwei he ist vielféaltig, bietet Spal
und Erlebnis fur jede Altersgruppe und ist ein besonders | ohnender
Anl a3 fir einen Fam |ienausfl ug.

Zwtl.: VWaldviertel - ganz mein Geschmack!

"Wal dviertel - ganz mein Geschmack!" ist eine Initiative, umdie
kulinarische Vielfalt des Waldviertels zu prasentieren. Erstnals
| assen sich die Schatze der Waldviertler Geschmackswelt auf einen
Blick erfahren. Ob Waldviertler G aunohn, Erdapfel, Karpfen, Krauter,
Kase und Brot oder Kanptal er Wine, Biere, Edel bréande und viele
andere Spezialitaten und Raritaten - das Waldviertel gilt heute be
Geni eRern als groRter Feinkostladen Gsterreichs.



Der neue kulinarische Wegwei ser durchs Wal dviertel erl&utert
informativ, wo die berthnten Waldviertler Schrmankerl ihre
hi stori schen und | andwi rtschaftlichen Wirzel n haben - und verrat
sel bstverstéandl i ch auch, wo man sich und sei nen Gaunen am best en
verwdhnen | assen kann. Erstmals | &sst sich die ganze Vielfalt der
besonderen Wl dviertler Geschmackswelt auf einen Blick erfahren und
anschl i eBend bei einem Ul aub oder Ausflug genielRen.

Bild(er) zu dieser Aussendung finden Sie imAOM/ Oiginal bild-Service
sowi e imOTlS-Bildarchiv unter http://bild.ots. at
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